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1 kdvéskanal vanilia aroma vagy 1 csomag vanilids cukor

gylimolcs: kb. 5-6 szem meggy, cseresznye, vagy 1 darab szilva vagy barack

(esetleg egy kis buzadara)
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Elkészités:

1.

Készits eld mindent az asztalra.
A ay&mé\csé‘r mosd meg, majd:

a) A meggyet vagy cseresznyét vagd félbe és magozd ki.
b) A szilvat, sdrgabarackot és &szibarackot vagd cikkekre vagy
kockakra és magozd ki.
Végiil jol csOpogtesd le, és rakd félre egy talkaban.

A sutét mclch'gd eld 190-2.00 fokra, alul-feldl sitésre.

A kever@talba usd bele a +ojasoka+. Ontsd hozzad a cukrot és az olaja+. Add

hozza a vanilia aromat vagy vanilids cukrot és a sot. Keverd éssze.
SzH'o'\lj a nagy télba 3 béﬂrc lisztet, és a sutoport. Keverd 6ssze Ujra.
Aztan apranként (2-3 adagban) keverd bele a tejet.

A tortaformaba rakj egy sutopapirt.

Ontsd bele afele masszat, ha félig csokis tortat akarsz. A maradék

masszaba keverd bele a kakaot és 6ntsd bele ezt is a tepsibe.

VAGY oOntsd bele egybe az egészet, ha nem akarsz kakadt keverni bele.

Atetejére rakd raa gyimélesét:

a. A meggyet, cseresznyét lefele boritva a tésztara.
b. A szilvat felfelé rakva. Szérd meg fahéjas cukorral.
c. A barackcikkeket oldalra déntve.

Ha ugy latod, tul Iédus a gylimolcs, belemarthatod az aljat egy kis buzadaraba
vagy lisztbe, miutan lecsepegtetted. igy nem siillyed le a siiti aljara.

Ezutan végre mehet a stitdbe. 190-200 Fokon, kb.20-25

percre. Szurj bele egy fogpiszkalét, hogy megnézd atsilt-e.

B o vige. dus ok vile o dtuagyat!
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